@ FICHA TECNICA DE PRODUCTO Versién 10
AVENA EN HARINA 2021-01-04
UNIVAZARS.AS.
1. NOMBRE COMERCIAL AVENA EN HARINA
2. NOMBRE Y DIRECCION UNIVAZAR SAS. Direccion: Calle 110 N° 6-635 Bodega MB12,
DEL ENVASADOR Teléfono: 3856375 - 3045212135.
3. NUMERO DE NIT 900345903-1
4. NUMERO DE REGISTRO PSA-0002545-2020
SANITARIO

Producto natural elaborado a partir de la fina molienda de granos

5. DESCRIPCION de avena pelada y estabilizada. Se presenta como un polvo fino y

de granulometria homogénea. Contiene el salvado de avena y la
harina de endospermo. La harina de avena es un producto de
consumo directo, ya que durante su elaboracién ha sido sometida
a un proceso de coccion. En la elaboracién de este producto no se
han utilizado aditivos ni conservantes quimicos.

6. COMPOSICION 100% Avena descascarada, laminada y molida.

7. CARACTERISTICAS FISICAS — QUIMICAS — MICROBIOLOGICAS- ORGANOLEPTICAS

7.1 PARAMETROS Analisis Resultado Especificacion Método
FISICOQUIMICOS NTC 2160 (1009)
Acidos Grasos Libres 2.7 Max 8 P-LF-017 Método de

en base seca (%)

analisis para acidez
total en alimentos de
consumo humano
segin AOAC e ISO,
version 05y célculo
matematico

Humedad (%) 7.7

Max 11.5 P-LF-008 Version 3
(Gravimetria - Secado
en estufa a 105°C)

Proteina (%) 13.9

Min 10.5 P-LF-100 Método de
andlisis para la
determinacién de
proteina por el
método Kjeldahl




Cenizas (%) 1.3 Max 2.1 P-LF-001 Versi6n 5
(Gravimetria -
calcinacion a 600°C)
Grasa total (%) 6.5 Min 6 P-LF-003 Version 2
Mé&x10.5 (Extraccion etérea,
Soxhlet)
Fibra Cruda (%) 1.8 Max 3 AOAC 962.09 Ed.
21:2019 (Hidrolisis
acida, alcalinay
calcinacién)
Actividad Enzimatica Negativa Negativa NTC 2160
7.2 CARACTERISTICAS —
MICROBIOLOGICAS Analisis Resultado | Especificaciones Método
RESOLUCION 11488 DE Recuento de mohos y <10 100-300 1SO 21527-1:2008
1984 levaduras UFC/g
Recuento Aerobios 68 5000-10000 ISO 4833-1:2013
Mesdfilos UFC/g
Coliformes Fecales <3 <3 ISO 7251:2005
NMP/g
Coliformes Totales NMP/g <3 3-11 1SO 4831:2006
Recuento de <100 <100 ISO 6888-1:2021
Staphylococcus aureus
coagulasa positiva UFC/g
Deteccion de Salmonella Ausente Ausente ISO 6579-1:2017
/259
Recuento Bacilus Cereus <100 100-200 I1SO 7932:2004
UFCl/g
Esporas Clostridium <10 10-100 1SO 15213-1:2023
sulfito reductoras
UFC/g/ml
7.3METALES (Analisis) Analisis Resultado | Especificacion Método

PLOMO (mg/Kg)

<0.039

Max 0.5

Espectrofotometria
por absorciéon

atomica
7 4COM POSlClC)N _ INFQBMACION NUTRICIONAL
Tamafio de Porcion: 2 Cucharadas (25 g)
NUTRICIONAL Numero de porciones por envase: Aprox. 20
Calorias (Kcal) Por 100 g | Por porcion
394 99
Grasa Total 8qg 2 g
Grasa Saturada 0g 0g
Grasa trans 0g 0g
Carbohidratos Totales 68 g 17 g
Fibra Dietaria 109 3a
Azlcares totales 0g 0g
Azucares ahadidos 0g 0g
Proteina 13 g 3qg
Sodio 3 mg 1 mg
Hierro 4 mg 1 mg
Calcio 54 mg 14 mg
Zinc 4 mg 1 mg
No es fuente significativa de Vitamina A y Vitamina D.




7.5CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

CARACTERIASTICAS
ORGANOLEPTICAS

Apariencia | Harina de avena, libre de polvillo, grumos y materiales
extranos.

Color Beige / Crema

Sabor Caracteristico de avena, con ausencia de sabores
extrafos.

Olor Aroma fresco, caracteristico de avena tostada molida.

Tamaiio Uniforme.

8. DECLARACION DE
ALERGENOS

Puede contener trazas de gluten, no apto para celiacos.

9. PRESENTACION Y

Bolsas de polietileno de 200 g en pacas de 48 unidades, bolsas de

EMPAQUES COMERCIALES | polietilenode 500 g en pacas de 24 unidades, bultos de polietileno
de 10 Kg y 25 Kg.
10.VIDA UTIL Desde su elaboracibn y en condiciones Optimas de

almacenamiento, su vida Util es de 12 meses. Una vez abierto
consumase en el menor tiempo posible.

11. CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
CONSERVACION

- Almacenar a temperatura ambiente (15° C - 30° C), sistema
delnventario PEPS (Primero en Entrar, Primero en Salir).

- Almacenarse sobre estibas limpias, en buen estado fisico,
ordenadas, con separacion de 15 cm minimo 15 cm y minimo
60cm respecto a las paredes perimetrales, de manera que
permita lainspeccion y limpieza.

- Estar identificado, en ambiente: limpio, secoy ventilado,
protegido de la luz solar directa y el exceso de polvo.

- Protegerse del ingreso e infestacion de insectos y/o roedores.

- Mantener el producto alejado de alimentos balanceados para
animales.

- Separarse de productos téxicos y con olores que impregnen
tales como jabones, cosmeéticos, detergentes, perfumes,
especias, esencias, pinturas, betunes, ACPM, gasolina, etc.

- Conservarse en su empaque original hasta el uso.

12.CONDICIONES DE
TRANSPORTE

- Utilizar vehiculos aptos para el transportarse de alimentos,
estar libres de olores extrafios y de plagas, libre de material
organico y de plagas, carroceria de madera.

- Techo: carpado adecuado y carpa en buen estado fisico.

- Paredes: lisa y sin clavos, astillas o puntas que sobresalgan.

- Pisos: sin dilataciones y huecos carroceria de lamina, sin
astillas opuntas sobresalientes, estibado. Sin corrosion, zonas
lisas y sin laminas sobresalientes.




13.INSTRUCCIONES PARA
PREPARACION

Para la harina de avena, se recomienda una coccion previa de 3
minutos a temperatura de ebullicion.

En las areas en que se utilice este producto se debe tener la
precaucion de evitar que sea expuesto a contaminacion
microbiolégica por mohos, levaduras, enterobacterias vy
salmonella.

Modo de Preparacion basica para todas nuestras Harinas de
Avena:

e Vierta 6 cucharaditas (40g) de harina en un recipiente.
e Agregue azucar o endulzante a gusto.
e Vierta leche o agua fria o caliente o si prefiere yogur batido.

Revuelva y estard listo para servir.

14. INFORMACION
REGLAMENTARIA

NTC 5148, NTC 2160, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion
11488 de 1984, Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 2906 del
2007, Resolucion 333 de 2011, Resolucion 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022, Resolucion 683 de 2012, Resolucion
4143 de 2012 y Resolucion 4506 de 2013.

APROBADO POR: LAURA FABREGAS CANTILLO

CARGO: COORDINADORA DE CALIDAD

FIRMA: r

P

jm@ chamegas C .







Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
\t; es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA
RESOLUCION Nro. 2020024176 del 24 de Julio de 2020
Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de notificacion sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentaciéon que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20201124836 de fecha 2020/07/21 el (la) Sefior(a) JOHN JAIRO
ZAPATA GONZALEZ actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
concesion de Permiso Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) afios al producto que se
describe a continuacion:

PERMIS O PSA-0002545-2020
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2027/07/24

EXPEDIENTE: 20185868 RADICACION: 20201124836
MODALIDAD: FABRICAR 'Y VENDER

PRODUCTO: HARINA DE AVENA

MARCA: LA GIRALDA, HACIENDA LA GIRALDA, YIA, UNIVAZAR, O, CARREFOUR,

SARVEL, AVENA DE LOS ANDES, LABBE, MEDALLA DE ORO,,
PRESENTACION - Pacas por 48 Unidades desde 50 Hasta 1000 Gramos. - Pacas por 24 Unidades
COMERCIAL: desde 50 Hasta 1000 Gramos. - Pacas por 12 Unidades desde 50 Hasta 1000
Gramos.,- Bultos desde 5 Kilos Hasta 25 Kilos.,
TITULAR(ES): UNIVAZAR S.A.S. con domicilio en BARRANQUILLA - ATLANTICO,
FABRICANTE(S): UNIVAZAR S.A.S. con domicilio en BARRANQUILLA - ATLANTICO,
ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucién 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.
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Replblica de Colombia

3 "E. i La salud
\t; es de todos
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revisién
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucién al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Permiso Sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 24 de Julio de 2020

Los derechos que se deriven de este Permiso Sanitario quedaran sujetos a revision posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
CARLOS ALBERT,
ROBLES COC!
Fecha: 2020/0f24
16:49:51 C
Razon: Invi

Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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<< Atras

Datos Generales del Producto

Expediente Nombre

. 20185868 producto HARINA DE AVENA
i _ . Estado .
PSA-0002545-2020 \COT0 1) (2027/07 /24 | WLT EULEL ] FABRICAR Y VENDER Registro Vigente

N1,9003459031

UNIVAZAR, O, CARREFOUR, SARVEL, AVENA DE LOS ANDES, LABBE, MEDALLA DE ORO,, LA GIRALDA, HACIENDA LA
GIRALDA, YIA

Datos de Interés

. Condiciones de
Tratamiento MOLIDO MEDIO AMBIENTE

— Radeaso [ Geado | Achwo |

| 20241286971 I En Curso | |

Etiquetas

Presentaciones Comerciales

Presentacion Comercial

- Pacas por 48 Unidades desde 50 Hasta 1000 Gramos. - Pacas por 24 Unidades desde 50 Hasta 1000 Gramos. - Pacas por 12 Unidades
desde 50 Hasta 1000 Gramos.

- Bultos desde 5 Kilos Hasta 25 Kilos. |

Roles por Producto

= Rl | NombroRmonSovl | Diocsion | Pais | Doplo | Ciudad | Emal
| FABRICANTE I UNIVAZAR SAS. I CALLE 110 No. 6-335 BG MB 12 |cOLOMBIA||ATLANTICO|[BARRANQUILLA| |
| TITULAR REGISTRO SANITARIO || UNIVAZAR SAS. I CALLE 110 No. 6-335 BG MB 12 |coLOMBIA||ATLANTICO|[BARRANQUILLA| |

primir << Atras
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ciwpAb [ “Hpnan gty |  rFecHa [ OV /ou/ Tl | actan B 142
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Expendio Exp con operaci de p do, troceado, acond:cmmmlenloD
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

|§G(’L[ TAlV 1 O e %/;(AF 2wl g/ ’/‘,'/'wmilf) |

RAZON SOCIAL [ UN\WVA=ZAQL S.A.S

*CEDULA / NIT | Q00.9545 . Quy- | j *NUMERO DE INSCRIPCION | Olfoo/Gov 345 903
“NOMBRE COMERCIAL [Onivarzan S A S

*DIRECCION Colls WD G -3N5 DG MBI? | mamricuamercanme [ 494 99
*DEPARTAMENTO [ Sl w | *municipo [ 7 panom a0

BarrIoD VemdaD Comuna|:| Localldad[] Sec(orD Corregimiento[l Caserio D UPZD
ol cw[_MIE 7m0 rponcwt

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
*DIRECCION DE NOTIFICACION | Colle MY # 6 ~-IHG H6 NG IL 4]
|

TELEFONOS EHEE o eax [0 — —

CORREO ELECTRONICO [ umivazarnc @ gk oM

NOMBRE DEL PROPIETARIO 5 < e

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[] CED mrD Namero de documento | N

“NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL [Diava pacls svella Gowol6

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ccE] cs[:' Nrr|:| “Namero de documents | 55 102 2 L5 6

*DEPARTAMENTO [ AThamw 1 *municiio  [Hann v e

*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO Cowey - Tanand I *NUMERO DE TRABAJADORES
Brogonm - S ov OM

B FAVORABLE
FUL “r;:“ DI ORf o / BoL> FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO G 8 ,/
REPECEION " REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION .
DESFAVORABLE
r 7 5 =z .(: f

PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

EVENTO DE INTERES EN SALUD SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/,

SOLICITUD OFICIAL PUBLICA| PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN

OTRO

ndo el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el

Aceptable (A) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo

Aceptable con Requerimiento (AR) para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el

Inaceptable (1) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del

No Aplica (NA) establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica en el espacio de hallazgos.

arque con una X Ia casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecio a verificar afecte la inocuidad de 1os|
Critico (C)|alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continie|
ejerciendo sus labores

Q

1 A|AR| | HALLAZGOS
L lizacién y construccié \//
1.1|(Resolucién 2674/2013, Art. 6, 2 1 0
Numeral 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 2,4,
26y27 Ar 31 Numeral1,2.) l?
Condiciones de pisos, paredes e
y drenajes. \/
12 (Resolucién 2674/2013, Articulo 7, 1,51075( 0
Numeral 1: 1.1, 1.2, 1.4 Numeral 2.
21, 2,2. Art. 31 Numeral 1, 2) [c]

Calle 34 No. 43 - 31 - Baranquilla, Colombia #3 BARRANQUILLA.GOV.CO
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&3 a5iRARQUILLA Invirma

NIT 890,102.018-1

SOCARIEIN  BACHNTRan

Codigo: MM-GD S5 | 041

o [REQUISITOS LEGALES A AR bt i, HALLAZGOS
8.1 Procedencla y requlsiios
I-gnlu

(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 1686 de 2012 Art 46; 47;
49; 50.

Resolucién 2674 de 2013 Art. 31
pardgrafo 2. Art. 37. Resolucién
5109 de 2005; )

CALIFICACION DEL BLOQUE 7, del bloque 8l 5% del total del acta

CONCEPTO. Seleccione con una equis (X) el NIVEL DE CUMPLIMIENTO  |EN caso que uno o més de los aspectos a evaluar
pio sanitario s emitr sea identificado como critico y calificado como
\(FAVORABLE 90-100% Inaceptable (I), independiente del porcentaje de

umpli 1to obtenido, el CONCEPTO SANITARIO
FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9% a emitir sera DESFAVORABLE y se procedera a
aplicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE ; respectiva.

Pa eonstanua prev|aleciura y rauf cacmn del conlen la preseme acta firman_los funcmnarﬁs y personas quelntemmeronen la visita, hoyj
o delmes de_4 /1wl delafio [, 274/ en la Ciudad de _ =y 00N 1401

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendi6 la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias conlados a partir de la realizacion de Ia visita.

FIRMA:
——
NOMBRE: / Gy oy NOMBRE: /
"4
CEDULA. "2 Y Do 6 CEDULA: /
CARGO Tt me PO Gid CARGO! /
INSTITUCION: =2 / 2o\ INSTITUCION:
) s ], - .
FIRMA. CRAgRLy- FIRMA:
/'f/fu_L'C/l !’l NP Y 2
\ W y
NOMBRE ) | NOMBRE: o
1 4 (8] 1 { 10\ § /
CEDULA: f " o CEDULA: /
e 4 { /
CARGO: T J R I CARGO:
- I ] f X
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